
新刊書の予約受付のお知らせ 
 

「炭点前」の本が出来上がりました。 7 月中旬発売 A5 版 全 176 ページ 3,000 円（外税） 

 

 炭を使える場所も少なくなりましたが、炭で湯を沸かして客を持て成すという準備、時間が、私たちの 

茶の世界を豊かにしてくれるものです。 

点茶の稽古と異なり、なかなか稽古する機会が少ないですが、ぜひ、炭で湯を沸かすことに心を砕いて、

それを所作にまとめた気持ちを、点前を通して身に着けていただきたいものです。 

風炉・炉の初炭、後炭点前を基本として、炭道具の扱いの割り稽古も充実しています。 

ぜひお求めください。 

 

 お申し込みは電話、ＦＡＸにて承ります。  お名前、会員番号、冊数をお知らせください。 
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